
*Ces plats sont susceptibles de contenir de la viande d’origine porcine  
*This dish may contain porcin meat 
 

Prix nets en euros, taxes et service compris 
Net prices in euros, taxes and service included 

 

CARTE FOOD MENU 
 

 

ENTRÉES STARTERS 

 
Burrata crémeuse, tomates d’antan, crumble de parmesan  20€ 
Creamy burrata, heirloom tomatoes, Parmesan cheese crumble 

Saumon fumé, salade de jeunes pousses, crème fraiche d’Isigny et toasts 29€ 
Smoked salmon, baby salad leaves, Isigny fresh cream and toasts 

 

Salade César à la volaille* ou au saumon fumé  25€ 
Chicken* or smoked salmon Caesar salad 

 

PLATS MAIN COURSES 

 
Cabillaud vapeur, légumes de saison, huile d’olive vierge  35€ 
Steamed cod, seasonal vegetables, virgin olive oil 

 

Suprême de volaille fermière au jus perlé, piperade, artichaut poivrade  29€ 
Roasted breast of farm chicken, gravy, piperade-style peppers and tiny artichokes 

 

Pâtes soba au thé vert, légumes vitaminés à la coriandre,  

Cacahuètes torréfiées (plat végétalien) 25€ 
Green tea soba pasta, vitamin-rich vegetables with coriander, roasted peanuts (vegan dish)  

 

SNACKING SNACKS 

 
Club sandwich traditionnel à la volaille* ou au saumon fumé, frites 28€ 
Traditional club sandwich, with chicken* or smoked salmon, French fries 

  
Tartare de bœuf préparé par nos soins, cœur de laitue, frites  29€ 
House-seasoned steak tartare, lettuce heart, French fries 

 

Croque-Monsieur ou Madame, salade de jeunes pousses, frites*  23€ 
Toasted ham and Comté cheese sandwich, with or without egg, baby salad leaves, 

French fries 

 

DESSERTS DESSERTS 

 
Assortiment de macarons (6 pièces)   15€ 
Selection of macaroons (6 pieces) 

 

Brownie chocolat, crème anglaise à la vanille de Madagascar 15€ 
Chocolate brownie, light custard cream with Madagascar vanilla 

 

Déclinaison de fruits frais   14€ 
Seasonal fruit plate 


