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Un coffret repas 
				    éco-responsable

Les coffrets repas Saint Clair sont conçus avec 
des matières naturelles et éco-responsables :

• Coffret en carton recyclable

• Assiettes en fibre de canne recyclables, 
biodégradables et compostables

• Couvercles de protection en PLA, 
matière résultant de la fermentation de l’amidon, 
biodégradable et compostable

• Couverts en bambou réutilisables et 
biodégradables

• Verre réutilisable

Découvrez également nos engagements en matière 
de gastronomie sur simple demande auprès de votre 
Event Manager.

ZÉRO PLASTIQUE

RECYCLABLE

BIODÉGRADABLE

COMPOSTABLE



Les Coffrets RepasSaint Clair

Chloris
Collection de tomates multicolores et mozzarella
Antipasti de légumes
100% plein fruits, fraise basilic et macaron framboise

Accompagné au choix de Fromages ou Mignardises
Côte de Provence, 

Coteaux Varois, 
Château d’Ollières 2018

LE CONSEIL DE 
NOTRE ŒNOLOGUE



Les Coffrets RepasSaint Clair

Héméra
Dôme de tomate et gambas
Rumsteack, purée de févettes
Cheesecake mangue passion, ananas groseille 
et gelée de pommes vertes

Accompagné au choix de Fromages ou Mignardises
Bordeaux, Côtes de Bourg, 
Château Haut-Macô 2013

LE CONSEIL DE 
NOTRE ŒNOLOGUE



Les Coffrets RepasSaint Clair

Hélios
Longe de veau vitello
Lieu safrané, crémeux de carottes
Tarte citron basilic meringuée aux pignons de pin

Accompagné au choix de Fromages ou Mignardises
Vallée de la Loire blanc, Quincy, 

Domaine Lecomte 2018

LE CONSEIL DE 
NOTRE ŒNOLOGUE



Les Coffrets RepasSaint Clair

Perséphone
Asperges aux olives
Daurade à la tomate
Electrochoc chocolat caramel, noix de pecan

Accompagné au choix de Fromages ou Mignardises
Vallée du Rhône, 

Grignan-les-Adhémar,
Domaine de Montine 2018

LE CONSEIL DE 
NOTRE ŒNOLOGUE



Les Coffrets RepasSaint Clair

Aura
Raviole fenouil crabe
Volaille aux petits légumes
Crème d’Ange meringuée, fraises citron coriandre

Accompagné au choix de Fromages ou Mignardises

Vallée du Rhône, 
Crozes Hermitage, Domaine Saint Clair 

Cuvée Etincelle 2017

LE CONSEIL DE 
NOTRE ŒNOLOGUE



L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, sachez consommer avec modération.

VIN ROSÉ (75CL)

Côte de Provence, 
Coteaux Varois, 

Château d’Ollières 2018

La Cave

VIN BLANC (75CL)

Vallée de Loire, Quincy, 
Domaine Lecomte 2018

Vallée du Rhône, 
Grignan-les-Adhémar,

Domaine de Montine 2018

CHAMPAGNE (75CL)

Champagne Henriot 
Brut Souverain

Champagne Henriot Rosé

VIN ROUGE (75CL)

Vallée du Rhône, 
Crozes Hermitage, 

Domaine Saint Clair 
Cuvée Etincelle 2017

Bordeaux, Côtes de Bourg, 
Château Haut-Macô 2013

Saint Clair



LES SODAS (33CL)

Coca-Cola 						    

Coca-Cola zero  					   

LES EAUX

Chateldon - 75cl					   

Vittel Grande Source - 1L 				 

LES JUS DE FRUITS (1L)

Pur jus d’orange 	 	  			 

Pur jus de pamplemousse rouge 		

Nectar Poire d’été, Alain Milliat 			

Nectar Pêche de Vigne, Alain Milliat 		

Nectar Framboise, Alain Milliat 			 

Les softsSaint Clair



MINIMUM 
DE COMMANDE

DÉLAIS 
DE COMMANDE

MODIFICATION
DE COMMANDE

5 coffrets repas Modification de commande 
possible avant 10h la veille 

de la livraison, menu à la 
discrétion du Chef. 

Minimum 48h ouvrées 
avant la date de livraison.

Commanderen pratique
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SAINT CLAIR 
3 RUE DANTAN, 92210 SAINT-CLOUD

01 46 02 88 88
WWW.SAINTCLAIR.COM


